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Locri, I

LOCRI - LIstituto Alber-
ghiero di_Locri “promos-
50" alla XI edizione del
concorso “Cocktail Conte-
st” organizzato dalla Fran-
coli Cup.

Quest'ennesimo  ricono-
scimento, la storica scuola
locrese 1ha conseguito
confrontandosi con ben
69, (63 italiane e 6 euro-
pee), Scuole d'indirizzo al-
berghiero selezionate per
partecipare alla manifesta-
zione organizzata dalla
Francoli Cup. Filo condut-
tore dell'iniziativa, non so-
1o realizzare una gara, ma
anche dar vita ad “un inte-

prevalente il dibattito, il ri-
spetto e l'amore per il lavo-
ro e anche il divertimen-
t0”, ha sottolineato la pre-
side locrese, Maria Macri.
Infatti le distillerie Franco-
1i, allocate in un vasto ter-
| ritorio pianeggiante della
' provincia di Novara, sono
giori azien-

produzio-
ne di grappa e dal 1996
hanno inteso promuovere
e finanziare tale progetto,
“con un appuntamento at-
traverso il quale si potesse-
ro incontrare due mondi
spesso lontani: la scuola e
il lavoro; il pubblico ed il
privato; leducazione e
I'impresa. Binomi - eviden-
zia la preside - non di rado
contrapposti che, nella
Francoli Cup, cercano un
solido punto-di appoggio
per meglio conoscersi e
aiutare gli studenti d'oggi
delle scuole d'indirizzo al-
berghiero verso il loro fu-
turo professionale e wma-
no”. Non a caso l'evento &
accompagnato da un'asse-
gnazione di borse di studio
a quegli studenti che han-
no presentato il miglior
progetto  d'investimento,
scelto per la sua bonta e in+
trinseca qualitd. LTstituto
Alberghiero di Locri, rap-
presentato oltre che dal di-
rigente scolastico, Maria
Macri, dal docente. Rosa-
rio Bonetti e dallo studente
Antonio Tulli, ha presenta-
to due drinks all'insegna
della valorizzazione della
grappa con i profumi della

rra, calabra. primo
drink, denominato “Nord-
Sud”, era un combinato di
grappa di mele, succo di li-
mone, di mandarino, ber-
gamotto e vino greco.

1l concorso promosso dalla “Francoli cup

"

iero

presenta il cocktail
- al gusto di Calabria

Lallievo Antonio Tulli
mostra il cocktail alla giuria

“prodotti tutti provenienti
dal Sud, dalla Locride”. 11
secondo, invece, chiamato
“clios” era un mix di liquo-
re ai frutti di bosco con
grappa, succo di hxéxlone e
arancia e sciroppo di gra-
natina. Capacita tecnica e
precisa esecuzione delle re-
gole sono stati segnalate
per lallievo Antonio Tulli
al quale & stato consegnato
Tattestato di partecipazio-
ne. Un ampio programma
di dimostrazione dei pro-
dotti dell'azienda e una se-
rata all'insegna di u:txD con-
vegno, accompagnato na-
turg?hnent.e da un buifet e
da uno student - party,
concludevano liniziativa
che si & svolta non solo co-
me fine tecnico-professio-
nale ma che “ha privilegia-
to una elevata qualita delle
relazioni umane, suscitan-
do particolare attenzione
da parte della delegazione
locrese”. A tal prposito la
preside Macri ha sottoli-
neato “limportanza della
cooperazione che da risul-
tati elevati sul piano della
creazione di impresa”. Ul-
tima annotazione che la
preside effettua & la sottoli-
neatura del “maggior sti-
molo che la manifestazio-
ne ha dato ai partecipanti
per un maggiore ed atten-
1o rispetto dell'ecosistema,
a seguito dell'annuncio, ef-
fettuato dai rappresentan-
ti della Francoli, di una
sua concreta attenzione ri-
volta a compensare lani-
drite carbonica con un
contributo mirante a crea-
re nuove foreste in Costa
Rica™.
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